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Wir beziehen unsere mit GMO-freien Schweizer Mischtchratzerli (Stubenkücken) von 
Comestible Bianchi, welcher mit der Marke Alpstein den Bauern in der Ostschweiz die Vorgabe 
betreffend Haltung (Freilauf in kleinen Herden) und Fütterung (frisches Gras etc.) gibt und 
kontrolliert ! 
 

 

 

Hausgemachte Kürbissuppe mit Curry und Kokos Fr. 15.00 
 
 

 
Gemischter Salat mit Geflügelleber  
 an Hausdressing Fr.21.50/32.50 
 
 
 
Grüner Salat mit Geflügelleber  
 an Hausdressing Fr.21.50/32.50 
 
 
 
 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen 
Produkten / Gerichten. 
 

 
 
 
 

inkl.8.1% MwSt 
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Geflügelleber „Robert“ (an Senfsauce)  
  mit Rösti oder Reis Fr.37.50  
 
 
Geflügelleber „Provençale“ (mit Zwiebeln, Knobli, Kräuter) 

  mit Rösti oder Reis Fr.37.50  

   
 
 

„Alpstein“ Pouletbrust mit Rahmsauce  
  mit hausgemachten Teigwaren* und Gemüse Fr.40.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

inkl.8.1% MwSt 
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Da wir unsere mit GMO-freien, Schweizer Mischtchratzerli (Stubenkücken) von Bianchi 
eigenen Ställen im Alpsteingebiet frisch zubereiten, müssen Sie ca.35 Min.(Ofen) oder 25 
Min.(geschmort) Geduld aufbringen! 
 
 
 
 
 

im Weisswein geschmortes Mischtchratzerli*  
 mit hausgemachten Teigwaren Fr.41.00 
 
 
    

im Rotwein geschmortes Mischtchratzerli* 
 mit Reis Fr.41.00 
 
    
 
 

Mischtchratzerli aus dem Ofen (knusprig, ohne Sauce!) 

 mit Pommes-Frites Fr.41.00 
   

 
 

PS: wenn Sie in Zukunft nicht so lange warten wollen oder können, rufen Sie uns an, wir         
präparieren Ihnen das Mischtchratzerli auf die gewünschte Zeit! 

 
 

inkl.8.1% MwSt 
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Hühner-Menu* (ab 2 Personen) 

 
 
 

Gemischter Salat mit Geflügelleber 
an Hausdressing 

 

***** 
 

½ im Rot- oder Weisswein  
geschmortes Mischtchratzerli 

mit Reis oder hausgemachten Teigwaren 
 

***** 
 

½ Mischtchratzerli aus dem Ofen 
mit Pommes-Frites 

 

***** 
marinierte Früchte mit hausgemachter Glacé 

 

 
 
 

pro Person Fr.69.50 
 

*auch Glutenfrei erhältlich! 
 
 

 

inkl.8.1% MwSt 
 

                             
 


